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MASSIMO GELATI 

 
Dottore Ingegnere 

Fondatore e Presidente del Gruppo Gelati 
 Presidente e Fondatore del Gruppo Gelati 

 Quality System Manager CEE 

 Professore a c. Universita’ degli Studi di Parma 

 Docente IATH – Bocconi 

 Docente, membro del corpo accademico e commissario d’esame Alma – La Scuola Internazionale di Cucina Italiana 

 Docente IFOA – Istituto Formazione Operatori Aziendali 

 Docente SDOA – Scuola di Direzione e Organizzazione Aziendale – Fondazione Antonio Genovesi 

 Docente ICook – Scuola Internazionale di Cucina e Pasticceria 

 Docente Superiore di Tecnologia Meccanica e Disegno Meccanico 

 Consulente Tecnico Ufficiale del Tribunale di Parma, della Pretura Circondariale di Parma e della C.C.I.A.A. di PR 

 Collaudatore Ufficiale dell’Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma 

 Tecnico Competente in Acustica Ambientale della Regione Emilia Romagna 

 Membro della Consulta del Terziario presso Unione Parmense degli Industriali 

 Rappresentante della Piccola Industria (terziario) presso Unione Parmense degli Industriali 

 Socio fondatore e Delegato Responsabile Accademia Italiana della Cucina – Delegazione di Parma Bassa Parmense 

 Membro del Centro Studi “Franco Marenghi” dell’Accademia Italiana della Cucina 

 Auditor IFS – International Food Standard 

 Auditor IFSL – International Food Standard Logistic 

 Certificatore Energetico Regione Emilia Romagna – Ermes 

 Certificatore Energetico Regione Lombardia – Cened 

 Socio O.Na.P.S. – Organismo Nazionale dei Professionisti della Sicurezza 

 Candidato Consigliere di Amministrazione Gruppo BPER – Banca Popolare dell’Emilia Romagna (4° gruppo nazionale) 
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SINTESI 
 

MASSIMO GELATI 
 

Nato a Parma il 3.9.1968 
  Domiciliato e residente a Parma (PR) 

  Indirizzo ufficio: Via Marconi 47 – 43058 Sorbolo (PR) 

  Tel.: (0521) 697525, (0521) 690849, Fax: (0521) 698018 

  e.mail: mgelati@gruppogelati.it 

  Coniugato, 2 figli 

  Codice Fiscale: GLTMSM68P03G337M 

  Laurea in Ingegneria Meccanica 

  Specializzazione in Impiantistica Alimentare ed Ingegneria Gestionale 

 Socio Rotary Club Parma, Panathlon Club Parma, Mensa Italia, UCID, A.I.C.Q., E.O.Q., 

Confindustria, Gruppo Giovani dell’Industria di Parma, U.N.V.S. 

  Socio fondatore e Delegato Accademia Italiana della Cucina – Delegazione di Parma  

  Bassa Parmense 

Lingue conosciute: Inglese, Francese 

 

STUDI 

 1986  MATURITA' CLASSICA 

  Liceo Classico Statale "G. D. Romagnosi" di Parma, con votazione 60/60 

 1992  LAUREA IN INGEGNERIA MECCANICA 

  Universita' degli Studi di Parma, Facolta' di Ingegneria, punteggio di Laurea 110/110 

 

CORSI 

 1986  CORSO QUINQUENNALE DI LINGUA INGLESE 

  The Oxford Institute di Parma, livello "Intermediate Two", votazione finale "Good" 

 1993  MASTER "SISTEMI QUALITA'" 

A.I.C.Q., Associazione Italiana per la Qualita', abilitazione finale "Quality System Manager" 

 2000  CORSO “ARBITRATO” 

Tenuto dal Ministro Dott. Giovanni Bernini presso l’Ordine degli Ingegneri della Provincia di 

Parma 
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ESPERIENZE PROFESSIONALI 

 1990 - 1993 NTU Nuove Tecnologie Urbane srl - Parma 

  Societa' di Ingegneria - Direttore Tecnico-Commerciale 

 1993 - 1995 S. POLO LAMIERE spa - San Polo di Torrile PR  

  Industria Siderurgica – Responsabile Organizzativo e Assicurazione Qualita' 

 1993 - oggi TECHING ENGINEERING- Sorbolo PR 

  Studio di Ingegneria - Titolare 

 1995 - oggi GELATI srl - Sorbolo PR 

 Societa’ di Ingegneria, Consulenza, Certificazione - Presidente 

 1996 – 1998 GELATI SIDERURGICA srl – Sorbolo PR 

  Societa’ di commercio ingrosso prodotti siderurgici - Presidente 

 1997 – oggi IMMAGE srl – Sorbolo PR 

  Societa’ immobiliare - Presidente 

 1997 – 2001 MP GAMMA srl – Brescello  RE 

  Carpenteria per quadri elettrici - Amministratore 

 2000 – 2007 UNA SERVICES srl – Reggio Emilia  RE 

  Societa’ di Consulenza di Direzione – Amministratore Delegato 

 2002 – oggi GRUPPO GELATI – Sorbolo PR 

  Gruppo di Societa’ di Consulenza di Direzione – Fondatore 

 2003 – oggi ALMA – Colorno PR 

  La Scuola Internazionale di Cucina Italiana – Docente Accademico, Membro Commissione  

d’esame, Responsabile Sicurezza 

 2004 – 2009 IRIDE CONSULTING srl – Cesena  FC 

  Societa’ di Consulenza di Direzione – Amministratore Delegato 

 2005 – oggi IFSA srl – Sorbolo  PR 

  Societa’ di Consulenza di Direzione – Fondatore 

 2007 – oggi IFSAnalysis – Sorbolo  PR 

  Societa’ di Testing ed Analisi di Laboratorio – Fondatore 

 2007 – oggi Universita’ degli Studi di Parma – Parma  PR 

  Professore a c. 

 2010 – oggi Carboni spa – Correggio  RE 

  Centro Trasformazione Acciai – Direttore Tecnico 

 2012 – 2013 Commercial Dado spa – Parma  PR 

  Centro Trasformazione Acciai – Direttore Tecnico 

 2014 – oggi IFOA Istituto Formazione Operatori Aziendali– Parma  PR 

  Docente 

 2015 – oggi IATH Bocconi International Academy of Tourist and Hospitality– Cernobbio CO 

  Docente 
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TITOLI 

 nel 1991 vincitore concorso E.V.C.A., European Venture Capital Association per giovani imprenditori 

 dal 1992 abilitato alla Professione di Ingegnere, iscritto all'Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma al n. 

1312 

 dal 1992 docente Superiore di Tecnologia Meccanica e Disegno Meccanico 

 dal 1992 collaudatore Ufficiale dell’Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma 

 dal 1993 Consulente Tecnico Ufficiale del Tribunale di Parma, della Pretura Circondariale di Parma e della 

C.C.I.A.A. di Parma 

 dal 1994 iscritto al Registro Europeo dei "Quality System Manager", presso l’Unione Europea 

 dal 2001 tecnico Competente in Acustica Ambientale della Regione Emilia Romagna, n. 1762 

 dal 1994 Docente di Gestione della Qualita’ presso Istituti e Imprese nazionali ed internazionali 

 dal 2002 membro della Consulta del Terziario presso Unione Parmense degli Industriali 

 dal 2012 rappresentante della Piccola Industria (terziario) presso Unione Parmense degli Industriali 

 dal 2003 docente SDOA – Scuola di Direzione e Organizzazione Aziendale – Fondazione Antonio Genovesi – 

Salerno 

 dal 2003 docente, membro del corpo accademico e commissario d’esame Alma – La Scuola Internazionale di 

Cucina Italiana – Colorno (PR) 

 dal 2013 docente ICook – Scuola Internazionale di Cucina   

 dal 2005 auditor IFS – International Food Standard 

 dal 2006 membro delle commissioni “Parcelle”, “Termotecnica”, “Prevenzione Incendi”, “Qualita’”, “Sviluppo 

Sostenibile”, “Sicurezza e Prevenzione” dell’Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma 

 dal 2007 Docente a c. dell’Universita’ degli Studi di Parma 

 dal 2007 auditor IFSL – International Food Standard Logistic 

 dal 2008 Certificatore Energetico della Regione Lombardia – Cened – n. 5127 

 dal 2008 Delegato Responsabile Accademia Italiana della Cucina – Delegazione di Parma Bassa Parmense 

 dal 2008 Certificatore Energetico della Regione Emilia Romagna – Ermes – n. 01533 

 dal 2009 Membro del Centro Studi “Franco Marenghi” dell’Accademia Italiana della Cucina. 

 dal 2013 iscritto al ruolo degli Agenti di Commercio 

 dal 2014 Socio O.Na.P.S. – Organismo Nazionale dei Professionisti della Sicurezza 
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1)  DATI ANAGRAFICI 
 
 
 

MASSIMO GELATI 

 

 

 

 Coniugato, 2 figli 

 Domiciliato e residente:  Parma (PR) 

 Indirizzo ufficio:   Via Marconi 47 – 43058 Sorbolo (PR) 

 Tel. ufficio:    ++39 (0521) 697525, ++39 (0521) 690849 

 Fax:    ++39 (0521) 698018 

 E.mail:    mgelati@gruppogelati.it  mgelati@gruppogelati.com 

 Codice fiscale:   GLTMSM68P03G337M 

 Lingue conosciute:   Inglese, Francese 

 

mailto:mgelati@gruppogelati.com
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2.a)  CURRICULUM PROFESSIONALE 
 
 
Dal 1986, presso la "Ditta Fratelli Gelati snc", si occupa di problematiche relative alla produzione ed al commercio 

di acciaio e di prodotti siderurgici, con il ruolo di Consulente Tecnico e Responsabile Qualita'. 

Dal 1.1.1993 e' Direttore Tecnico della suddetta azienda. 

(Ditta Fratelli Gelati snc, Via Marconi 49, 43058 Sorbolo PR. Tel.: 0521-690011). 

 

Dal 15.11.1990 e' responsabile della gestione operativa della ditta "N.T.U., Nuove Tecnologie Urbane srl", societa' 

del settore terziario avanzato che nel triennio 1990-1992 ha indirizzato la propria attivita' nei seguenti settori: 

 progettazione e realizzazione di sistemi centralizzati per la ricezione dei segnali televisivi via etere, via cavo e 

via satellite per grandi complessi abitativi; 

 trasmissione a distanza di video, fonia e dati tramite ponti a microonde; 

 sistemi integrati di gestione parcheggi; 

 sistemi per il telerilevamento e l'elaborazione dei parametri di inquinamento ambientale.     

Nei mesi di Ottobre e Novembre 1991 ha vinto con NTU il concorso "Quanto vale la vostra idea? Imprenditori e 

investitori europei insieme", organizzato da E.V.C.A. European Venture Capital Association (vedi punto 7 del 

presente curriculum).                                

(N.T.U. Nuove Tecnologie Urbane srl, Via Usiglio 6, 43100 Parma PR. Tel.: (0521) 242280-240026, Fax: (0521) 

240635).    

 

Dal 1992 al 1993 e' Docente di Tecnologia Meccanica e Disegno Tecnico presso "I.P.S.I.A.", Istituto Professionale 

di Stato per l'Industria e l'Artigianato, di Parma. 

(I.P.S.I.A., Piazzale Sicilia 5, 43100 Parma PR. Tel.: (0521) 272638). 

 

12.1.1993: Viene ammesso a far parte dell'Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma. E' iscritto all'Albo degli 

Ingegneri al numero 1312. 

(Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma, Strada Garibaldi 2, 43100 Parma PR. Tel.: (0521) 206097). 

 

29.1.1993: E' inserito nell'Albo dei Collaudatori presso l'Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma, per le aree 

di: 

- Meccanica      - Impianti meccanici   

- Impianti di riscaldamento e di condizionamento  - Impianti tecnologici  

- Impianti idrici e di trattamento acque   - Idraulica  

- Fognature      - Strade 

- Edilizia       - Urbanistica 

- Impianti elettrici      - Elettrotecnica 

 

Dal 1993 e’ consulente tecnico ufficiale del Tribunale e della Pretura di Parma. 
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Dal 18.1.93 collabora con la societa' di consulenza "Arthur Andersen M.B.A." ad un progetto di sviluppo 

organizzativo presso "S. Polo Lamiere spa", centro servizi siderurgico. 

 

Dal 1.4.1993 e' consulente della suddetta "S. Polo Lamiere spa" con il ruolo di Responsabile Tecnico, Responsabile 

Organizzativo, Responsabile Qualita' e coordinatore delle funzioni aziendali: programmazione della produzione, 

produzione, EDP. Durante questa esperienza si occupa tra l'altro dello studio, avviamento ed esecuzione di un 

programma completo che porti alla certificazione di Sistema Qualita' d'Azienda secondo le norme ISO 9000 e di un 

programma permanente di formazione professionale. 

(S. Polo Lamiere spa, via IV Novembre 2, 43056 San Polo di Torrile PR: Tel.: (0521) 813121, Fax: (0521) 819976). 

 

15.3-8.5.1993: Frequenta il Master "Formazione sui Sistemi Qualita'" tenuto da A.I.C.Q., Associazione Italiana per 

la Qualita', in accordo con i criteri di professionalita' prefigurati dalla E.O.Q., European Organization for Quality, per 

la figura professionale del "Quality System Manager", professionista per la qualita' riconosciuto a livello europeo. 

(A.I.C.Q., Associazione Italiana per la Qualita', Piazza A. Diaz 2, 20123 Milano MI. Tel.: (02) 72003460-72003476, 

Fax: (02) 72023085). 

 

8.5.1993: Supera, primo ingegnere italiano, gli esami per l'ammissione al Registro Europeo dei "Quality System 

Manager" presso CEE, Comunita' Economica Europea. 

 

28.5.1993: Fonda "Teching Engineering", Societa' di Ingegneria Integrata e Consulenza specializzata nei seguenti 

settori: Qualita', Organizzazione, Formazione, Engineering Meccanico, Ambiente, Finanziario, Immagine. 

Attualmente Teching Engineering e’ impegnata in piu’ di 100 progetti di consulenza nei vari settori industriali. 

(Teching Engineering, Strada Marconi 49-51, 43058 Sorbolo PR. Tel.: (0521) 690849). 

 

Dal 1.7.1994 e’ delegato Assofermet presso UNI, Unificazione Nazionale Italiana, e fa parte, come suo 

rappresentante esperto, della commissione UNI “Qualita’ ed Affidabilita’”, partecipando ai seguenti gruppi di lavoro: 

- CQA/GL 4: “Guide applicative e revisione delle ISO 9000”; 

- CQA/GL 32: “Manuale della Qualita’”; 

- CQA/GL 34: “Formazione”. 

(UNI, Ente Nazionale Italiano di Unificazione, via Battistotti Sassi 11/b, 20133 Milano MI. Tel.: (02) 70106106). 

 

Nel 1995 fonda "Gelati srl", Societa' di Ingegneria, Consulenza e Certificazione, che nel giro di pochi anni raggiunge 

i vertici nazionali della consulenza di organizzazione aziendale. Gelati srl opera nei seguenti settori: 

Consulenza di direzione ed organizzazione aziendale 

Certificazione di Sistema Qualita’ 

Formazione del personale 

Certificazione di prodotto 

Sicurezza del lavoro 

Start up e sviluppo nuove imprese 

Pratiche di finanziamento nazionali, comunitarie ed internazionali 

ed e’ attualmente impegnata in piu’ di 600 progetti di consulenza, con il supporto di 30 professionisti. 

Gelati srl e’ tra le societa’ leader a livello nazionale nella consulenza di Sistemi Qualita’. 
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(Gelati srl, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo PR. Tel.: (0521) 697525-690849 Fax: (0521) 698018 E.mail: 

info@gruppogelati.it. Uffici: Parma, Massa Carrara, Roma, Milano). 

 

Dal 1996 al 1998 e’ Presidente di “Gelati Siderurgica srl”, Societa’ di commercio di prodotti siderurgici ed 

utensileria. 

(Gelati Siderurgica srl, Via Marconi 49-51, 43058 Sorbolo PR. Tel.: (0521) 697525 - 690797  Fax: (0521) 698018). 

 

Dal 1997 e’ Presidente di “Immage srl”, Societa’ immobiliare. 

(Immage srl, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo PR. Tel.: (0521) 697525  Fax: (0521) 698018). 

 

Dal 1997 e’ socio fondatore e Consigliere di Amministrazione di “MP Gamma srl”, Societa’ di produzione e 

commercio di carpenteria per quadri elettrici. 

(mp Gamma srl, Via Cisa Ligure 115/117, 42040 Lentigione RE. Tel.: (0522) 680824 Fax: (0522) 680349). 

 

Nel 2000 fonda "UNA Services srl", Societa' di Consulenza di Direzione, operante nei settori bancario, 

assicurazioni, servizi pubblici ed assimilabili, ecc…. 

(UNA Services srl, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo PR. Tel.: (0521) 697525-690849 Fax: (0521) 698018 E.mail: 

unaservices@gruppogelati.com). 

 

Dal 2001 e’ Tecnico Competente in Acustica Ambientale della Regione Emilia Romagna, n. 1762 

 

Nel 2002 fonda il “Gruppo Gelati”, che riunisce tutte le attivita’ nel campo della consulenza di direzione ed 

organizzazione aziendale. Il Gruppo Gelati e’ tra i gruppi leader a livello nazionale del settore e acquisisce 

partecipazioni in aziende in fase di start up. 

Il Gruppo Gelati opera attualmente nei seguenti settori: 

Consulenza di direzione 

Organizzazione aziendale e controllo di gestione 

Certificazione Sistemi Qualita’, Ambiente e Sicurezza 

Adeguamento Direttive Europee – Marcatura CE 

Certificazione di prodotto – marchi internazionali 

Formazione del personale – Ricerca e selezione 

Sicurezza e igiene del lavoro – Pratiche ambientali 

Pratiche di finanziamento nazionali e comunitarie 

Istruzione brevetti e gestione marchi industriali 

Start up e sviluppo nuove aziende e nuovi prodotti 

Progettazione integrata– Engineering – Perizie tecniche 

Consulenza  ed  assistenza legale, fiscale e finanziaria 

(Gruppo Gelati, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo (PR) Tel.: (0521) 697525-690849 Fax: (0521) 698018). 

 

Dal 2002 e’ membro della Consulta del Terziario presso UPI – Unione Parmense degli Industriali e Responsabile 

del settore Consulenza Aziendale. 

(UPI – Unione Parmense degli Industriali – Strada al Ponte Caprazzucca 6/A, 43100  PARMA (PR) Tel.: (0521) 

2266 Fax (0521)226700). 
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Nel 2003 inaugura la nuova sede di Reggio Emilia di "UNA Services srl" 

(UNA Services srl, Via Cavallotti 16, 42100 Reggio Emilia RE Tel.: (0522) 271460 Fax: . 

 

Nel 2004 fonda "IRIDE CONSULTING srl", Societa' di Consulenza di Direzione, operante nei settori siderurgico, 

meccanico, servizi pubblici ed assimilabili, ecc…. 

(IRIDE CONSULTING srl,Via Emilia Ponente 1055, 47023 Cesena (FC). Tel.: (0547) 609511 Fax (0547)333158). 

 

Il 1.8.2005 fonda “IFSA srl – International Food Supplier Auditing – Strategie e sistemi per l’industria e la 

distribuzione”. La mission aziendale di IFSA srl e’ fornire servizi ad elevato valore aggiunto all’industria ed alla 

distribuzione, con l’obiettivo di favorire le sinergie reciproche nell’ambito della food chain e della consumer chain. 

(IFSA srl, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo (PR) Tel.: (0521) 697525-690849 Fax: (0521) 698018). 

 

Il 1.3.2007 fonda “IFSAnalysis – Servizi analiticiper l’industria e la distribuzione”. La mission aziendale di 

IFSAnalysis e’ di fornire servizi analitici e di testing ad elevato valore aggiunto all’industria ed alla distribuzione, con 

l’obiettivo di favorire le sinergie reciproche nell’ambito della food chain e della consumer chain. 

(IFSAnalysis, Via Marconi 47, 43058 Sorbolo (PR) Tel.: (0521) 697525-690849 Fax: (0521) 698018 

Sede laboratori: Collecchio (PR)). 

 

Dal 2003 e’ docente accademico di Alma. 

(ALMA – la scuola internazionale di cucina italiana – Piazza Garibaldi, 26, 43052 Colorno (PR). Tel.: (0521) 525211 

Fax (0521)525252). 

 

Dal 2005 e’ auditor IFS – International Food Standard. 

(HDE – Hauptverband des Deutschen Einzelhandels – Am Weidendamm 1A – 10117 Berlin – D 

FCD – Fédération des entreprises du Commerce et de la Distribution – F). 

 

Dal 2006 e’ membro delle commissioni “Parcelle”, “Termotecnica”, “Prevenzione Incendi”, “Qualita’”, “Sviluppo 

Sostenibile”, “Sicurezza e Prevenzione” dell’Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma. 

(Ordine degli Ingegneri della Provincia di Parma – Via Garibaldi, 2 – 43100 Parma (PR) Tel.: (0521) 206097 Fax 

(0521) 237462). 

 

Dal 2007 e’ Docente esterno presso l’Universita’ degli Studi di Parma (Master in Commercializzazione e Logistica 

dei Prodotti Alimentari). 

(Universita’ degli Studi di Parma – Via Universita’, 12 – 43100 Parma (PR) Tel.: (800) 904084. 

 

Dal 2007 e’ auditor IFSL – International Food Standard Logistic. 

(HDE – Hauptverband des Deutschen Einzelhandels – Am Weidendamm 1A – 10117 Berlin – D 

FCD – Fédération des entreprises du Commerce et de la Distribution – F). 

 

Dal 2008 e’ Certificatore Energetico della Regione Lombardia – Cened – n. 5127. 

(Cestec spa – Milano). 
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Dal 2008 e’ Certificatore Energetico della Regione Emilia Romagna – Ermes – n. 01533. 

(Regione Emilia Romagna – Bologna). 
 

Dal 2009 e’ Membro del Centro Studi “Franco Marenghi” dell’Accademia Italiana della Cucina  

(Accademia Italiana della Cucina – Milano). 
 

Dal 2010 e’ Direttore Tecnico della societa’ Carboni spa – Centro Trasformazione Acciai 

(Carboni spa – Correggio – (RE)). 
 

Dal 2011 e’ responsabile dell’area “Legislazione della Ristorazione” del Master Alma: “Manager della Ristorazione”. 

(ALMA – la scuola internazionale di cucina italiana – Piazza Garibaldi, 26, 43052 Colorno (PR). Tel.: (0521) 525211 

Fax (0521)525252). 

 

Dal 2012 e’ Direttore Tecnico della societa’ Commercial Dado spa – Centro Trasformazione Acciai 

(Commercial Dado spa – Parma – (PR)). 
 

Dal 2012 e’ rappresentante della Piccola Industria (terziario) presso UPI – Unione Parmense degli Industriali e 

Responsabile del settore Consulenza Aziendale. 

(UPI – Unione Parmense degli Industriali – Strada al Ponte Caprazzucca 6/A, 43100  PARMA (PR) Tel.: (0521) 

2266 Fax (0521)226700). 

 

Nel 2013 e’ Candidato Consigliere di Amministrazione Gruppo BPER – Banca Popolare dell’Emilia Romagna (4° 

gruppo bancario nazionale). 

(Banca Popolare dell’Emilia Romagna – Via San Carlo 20 – 41121 Modena (MO) Tel.: 059.202.1111). 

 

Dal 2013 e’ docente accademico di ICook. 

(ICook – Scuola internazionale di cucina – Via Cesare Balbo, 6, Chieri (TO). Tel.: 3478228811 
info@icookweb.com  www.icookweb.com 

 

Dal 2014 e’ Socio O.Na.P.S. – Organismo Nazionale dei Professionisti della Sicurezza 

(O.Na.P.S. Organismo Nazionale dei Professionisti della Sicurezza - Via Appia Nuova, 612 - 00179 RM) 

info@onaps-servizi.it  www.onaps-servizi.it 

 

Dal 1992 ad oggi, ha seguito come consulente di direzione oltre 2.000 aziende operanti nei diversi settori 

industriali, commerciali e del terziario. Attualmente e’ consulente di direzione di primarie imprese nazionali 

ed internazionali. 
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2.b)  CURRICULUM PROFESSIONALE 
realizzazione stabilimenti industriali 

 
Dal 1992 si occupa di realizzazione “key hand” di stabilimenti e impianti industriali, in particolare nel settore 

alimentare, coordinando la fase di progettazione edile, progettazione impiantistica, direzione lavori, costruzione 

stabilimento, installazione impianti, realizzazione servizi. Tra i progetti attuati: 

 
Coordinamento progettazione e Direzione lavori sicurezza nuovo stabilimento Althea spa – produzione sughi, salse 

e dressing, in Parma (PR) 

(Althea spa, Largo Lazzaro Spallanzani 15/A, 43100 Parma PR) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi nuovo stabilimento Appetais Italia spa – produzione ittici surgelati, in 

Genova (GE) 

(Appetais Italia spa, Lungotorrente Secca 3/N, 16163 Genova GE) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi stabilimento Cesare Regnoli & Figlio srl – produzione conserve ittiche, in 

Ariano Polesine (FE) 

(Cesare Regnoli & Figlio srl, Via Mazzini 62, 45012 Ariano Polesine FE) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi stabilimento Reggiana Gourmet srl – produzione pasta fresca, in Bagnolo 

in Piano (RE) 

(Reggiana Gourmet srl, Via G. Ferraris 3, 42011 Bagnolo in Piano RE) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi stabilimento Sanremo Foods srl – produzione pasta fresca, in Sanremo 

(IM) 

(Sanremo Foods srl, Via Armea 186, 18038 Sanremo IM) 

 

Progettazione stabilimento, Progettazione lay out e flussi produttivi, Progettazione integrale impianti, Direzione 

lavori, stabilimento Algea AS – produzione di prodotti a base di alghe per la nutrizione umana, l’alimentazione 

animale, l’agricoltura e l’orticoltura, in Bronnoysund (Norvegia) 

(Algea SA, Omagata 78N, 6517 Kristiansund – Norway) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi stabilimento Paren srl – produzione ready meals e pizze surgelate, in 

Noceto (PR) 

(Paren srl, Via Matteotti 65, 43015 Noceto PR) 

 

Progettazione lay out e flussi produttivi stabilimento Industrie Rolli Alimentari spa – produzione vegetali surgelati, 

in Roseto degli Abruzzi (TE) 

(Industrie Rolli Alimentari spa, Via Nazionale 544, 64026 Roseto degli Abruzzi TE) 
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Progettazione stabilimento, Progettazione lay out e flussi produttivi, Progettazione integrale impianti, Direzione 

lavori, stabilimento SKS bhd – produzione di prodotti di pasticceria fresca ed a lunga shelf life, in Kuala Lumpur 

(Malesia) 

 (S.Kian Seng Sdu Bhd, 47610, Subang Jaya, Selangor D.E. Malaysia) 
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2.c)  CURRICULUM PROFESSIONALE 

attivita’ di docenza 
 

 Docente a c. IATH – Bocconi 

 Docente SDOA – Scuola  Direzione e Organizzazione Aziendale 

 Docente Alma – La Scuola Internazionale di Cucina Italiana 

 Docente a c. Universita’ degli Studi di Parma 

 

Dal 1994 e’ stato relatore in oltre 100 congressi nazionali ed internazionali sui temi della strategia 

d’impresa, della qualita’ e della certificazione. 

 

Dal 1994 ha svolto oltre 5.000 ore di docenza in azienda. 

 

 

Ha svolto, tra le altre, le seguenti attivita’ di docenza: 

 

28.5.1994 "Mezzi di produzione e strategia di impresa per chi produce la lamiera per conto terzi" 

Convegno organizzato dalla rivista “Deformazione” nell’ambito della fiera “Lamiera” 

Bologna, Fiera 

 

16.6.1994 "Workshop di meccanica strumentale" 

Convegno organizzato da Anima, Ucimu, Anasin e Anie nell’ambito della fiera internazionale 

dell’automazione “Exacta ‘94” 

Torino, Centro Espositivo Lingotto 

 

30.10.1998 "I nuovi orizzonti della Certificazione” 

La nuova ISO 9001, Il sistema integrato Qualita’, Sicurezza, Ambiente 

Convegno organizzato da Gelati srl 

Parma – Farnese International Hotel 

 

27.3.2003 "La Certificazione di Filiera nell’Agroalimentare e la Rintracciabilita’ dei  

   Prodotti” 

Corso di formazione organizzato da Bioagricert e rivolto ai dirigenti, tecnici ed ispettori Bioagricert 

Sasso Marconi (BO) – Agriturismo Ca’ Vecchia 

 

25-26.9.2003 "Rintracciabilita’ e tracciabilita’: sistemi, procedure e normative in evoluzione” 

Corso di formazione nell’ambito del Master “Tecnico della Filiera Bufalina” 

SDOA – Scuola di Direzione e Organizzazione Aziendale – Fondazione Antonio Genovesi – 

Salerno 

Vietri sul Mare (SA) – Sede SDOA 
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18-26.11.2004 "Sicurezza e Qualita’ per le PMI della Filiera Agroalimentare” 

Ciclo di convegni organizzato da Unione Parmense degli Industriali, Cisita, Gruppo Imprese 

Artigiane Parma e rivolto a titolari, dirigenti, e tecnici dell’industria agroalimentare 

Convegni patrocinati da Unione Europea, Ministero del Lavoro e delle Politiche Sociali, Regione 

Emilia Romagna, Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola 

Parma (PR) – Sede Unione Parmense degli Industriali 

 

24.11.2004 "Carne e prodotti a base di carne per l'esportazione in Svizzera” 

Convegno organizzato da SGS Italia spa, Organismo di Certificazione Internazionale 

Milano – Centro di formazione SGS 

 

2004 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Superiore di Cucina Italiana, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2005 – oggi "Corso di formazione  per addetti alla manipolazione degli alimenti” 

 Corso di formazione organizzato da Alma – la scuola internazionale di cucina  italiana, 

nell’ambito del Corso Superiore di Cucina Italiana 

Colorno (PR) – Sede Alma 

 

20.5.2005 “Corso di formazione su autocontrollo igienico sanitario per docenti istituti  alberghieri e dirigenti 

scolastici IPSSAR” 

Corso di formazione organizzato da Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2004 – oggi Membro della Commissione d’Esame del "Corso Superiore di Cucina Italiana” e del “Corso 

Superiore di Pasticceria” Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

14.7.2006 Docente del corso avanzato di formazione “Etichette e pubblicita’ dei prodotti alimentari:  principi 

e regole” 

 nell’ambito del programma di formazione superiore del Centro Estero delle Camere di Commercio 

Lombarde 

Cremona (CR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato ed Agricoltura 

 

29.11.2006 "Standard della GDO: BRC, IFS” 

Convegno organizzato da Unione Parmense degli Industriali, Cisita, Teta, IFOA e rivolto a titolari, 

dirigenti, e tecnici dell’industria agroalimentare 

Parma (PR) – Sede Unione Parmense degli Industriali 

 

25.01.2007 "La Norma UNI EN ISO 22000:05” 

Docenza nell’ambito della 6° Edizione del Master “Commercializzazione e Logistica dei Prodotti 

Agro-alimentari” 
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Parma (PR) – Universita’ degli Studi, Facolta’ di Economia e Commercio 

 

15.3.2007 "La Certificazione di Qualita’ secondo le Norne UNI EN ISO 9001:00” 

Docenza nell’ambito del corso di formazione “La sicurezza agro-alimentare come fattore di 

sviluppo e qualita’” 

Corso di formazione organizzato da IFOA – Istituto di Formazione Operatori Aziendali, Teta – 

Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola 

Parma (PR) – Centro Agroalimentare 

 

5.4.2007 "Gli Standard BRC e IFS: il percorso verso l’eccellenza” 

Docenza nell’ambito del corso di formazione “La sicurezza agro-alimentare come fattore di 

sviluppo e qualita’” 

Corso di formazione organizzato da IFOA – Istituto di Formazione Operatori Aziendali, Teta – 

Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola 

Parma (PR) – Centro Agroalimentare 

 

17.5.2007 "Gli Standard BRC e IFS: il percorso verso l’eccellenza” 

Docenza nell’ambito del corso di formazione “La sicurezza agro-alimentare come fattore di 

sviluppo e qualita’” 

Corso di formazione organizzato da IFOA – Istituto di Formazione Operatori Aziendali, Teta – 

Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola 

Parma (PR) – Centro Agroalimentare 

 

18.5.2007 "Gli Standard BRC e IFS: il percorso verso l’eccellenza” 

Docenza nell’ambito del corso di formazione “La sicurezza agro-alimentare come fattore di 

sviluppo e qualita’” 

Corso di formazione organizzato da Cisita – Parma, Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla 

Tavola 

Parma (PR) – Unione Parmense degli Industriali 

 

4.6.2007 "Le certificazioni ambientali” 

Docenza nell’ambito del corso di formazione “Gestione della societa’ cooperativa” 

Corso di formazione organizzato da Agriform – Reggio Emilia 

Reggio Emilia (RE) – Sede Agriform 

 

2007 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Superiore di Pasticceria, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2008 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Tecniche di Base di Cucina, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 
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2009 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Internazionale di Sommellerie, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

Nov. 2009 Docente al “Corso di Formazione Clinica Interdisciplinare” per gli studenti del V° anno, del Corso 

di Laurea Magistrale Specialistica in Medicina e Chirurgia 

Parma – Universita’ degli Studi di Parma 

 

2010 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Master ALMA – AIS IV livello, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana / AIS – 

Associazione Italiana Sommelier 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2011 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione, 

Gestione della Qualita’, Organizzazione Aziendale” 

 Master ALMA “Manager della Ristorazione”, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2013 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Tecniche di Base di Pasticceria, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2014 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Tecniche di Base di Cucina, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana / Med 

Cooking School 

  Ceglie Messapica (PR) – Sede Alma 

 

2015 – oggi Docente di “Sicurezza Alimentare, Autocontrollo – HACCP, Sicurezza del Lavoro, Legislazione” 

 Corso Superiore di Sala e Bar, Alma – la scuola internazionale di cucina italiana 

  Colorno (PR) – Sede Alma 

 

2015 – oggi Docente di “Legislazione e normativa delle produzioni e della commercializzazione dei prodotti 

agroalimentari” 

 IATH – International Academy of Tourism and Hospitality 

  Cernobbio (CO) – Sede IATH 

 

2015 – 2016 Responsabile Formativo e Docente al corso di “Tecnico Ambientale” 

 IFOA – Istituto Formazione Operatori Aziendali 

  Parma (PR) – Sede IFOA 

 

Gen. Feb. 2016 Docente di “Sicurezza alimentare e sistemi di certificazione nazionali ed internazionali” 

 Master in Agribusiness e Food Management 

 Universita’ degli Studi di Parma – Facolta’ di Economia e Commercio 
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  Parma (PR) – Universita’ degli Studi di Parma 
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3)  PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE / TELEVISIVE 
 

 

Ha pubblicato nel 1986 il seguente lavoro: 

"La prima memoria di Maxwell sull'elettromagnetismo: analisi e proposta di interpretazione". 

 

Ha pubblicato nel mese di Giugno 2003 il seguente volume: 

"Sulle tracce del maiale - Linee guida per l’applicazione e la certificazione di un sistema di 

rintracciabilita’ di filiera conforme alla norma uni 10939:2001 nella filiera suina " 

Edito da Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola – Parma. 

 

Ha pubblicato nel mese di Ottobre 2005 il seguente volume: 

"Fornire il cibo e garantire uno standard – Linee Guida per l’applicazione degli Standard BRC ed IFS 

nell’industria alimentare" 

Edito da Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola – Parma. 

 

Ha pubblicato nel mese di Giugno 2006 il seguente volume: 

"Linee guida per la preparazione e lo svolgimento degli audit  negli stabilimenti di produzione degli 

alimenti di origine animale" 

Edito da Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola – Parma e da UPI (Unione Parmense degli 

Industriali). 

 

Ha pubblicato nel mese di Ottobre 2007 il seguente volume: 

"Linee guida per lo svolgimento degli audit nelle industrie alimentari" 

Edito da Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola – Parma. 

 

Ha pubblicato nel mese di Ottobre 2010 il seguente lavoro: 

"Presente e futuro del Parmigiano Reggiano” 

Pubblicato da Largo Consumo, rivista di economia e marketing sulla filiera del largo consumo. Editoriale Largo 

Consumo. 

 

Ha pubblicato nel mese di Febbraio 2011 il seguente volume: 

"Requisiti per la commercializzazione delle carni bovine e suine" 

Edito da Indis – Istituto Nazionale Distribuzione e Servizi – Unioncamenre e da Maggioli Editore. 

Il volume riporta la prefazione dell’On. Giancarlo Galan, Ministro delle Politiche Agricole e Forestali. 

 

Ha pubblicato nel mese di Dicembre 2014 il seguente volume: 

"Aceto Balsamico con le ricette dei grandi chef" 

Edito da Wingsbert House Editrice. 

Il volume riporta la prefazione di Gualtiero Marchesi, maestro della cucina italiana. 

 

Collabora con la rivista “RMO Rivista di Meccanica Oggi” (Gruppo Editoriale Jackson - VNU) per pubblicazioni 

relative alla qualita’ ed alla certificazione nel settore meccanico. 
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E’ titolare, sulla rivista “Contatto Elettrico” (Alberto Greco Editore) di una rubrica relativa alla qualita’ ed alla 

certificazione nel settore elettrico e di una rubrica relativa al commercio di materiale elettrico. 

 

Fa parte del comitato scientifico della rivista “Progetto Elettrico e Tecnico” (Alberto Greco Editore). 

 

E’ titolare, sulla rivista “Quarry and Construction” (Pei Editrice) di una rubrica relativa alla qualita’ ed alla 

certificazione nel settore cave e miniere.  

 

Collabora con la rivista “Presenza Tecnica” (Pei Editrice) per pubblicazioni relative alla qualita’ ed alla certificazione 

nel settore edile. 

 

Collabora con la rivista “Global Electric” (casa editrice “Miller Freeman – Stammer”) per pubblicazioni relative alla 

qualita’ ed alla certificazione nel settore elettrico. 

 

Collabora con la rivista “Commercio Elettrico” (casa editrice “Miller Freeman – Stammer”) per pubblicazioni relative 

alla qualita’ ed alla certificazione nel settore elettrico. 

 

Collabora con la rivista “Broker” (organo ufficiale AIBA – Associazione Italiana Broker Assicurativi) per 

pubblicazioni relative alla qualita’ ed alla certificazione nel settore terziario avanzato. 

 

Collabora con la rivista “Alimenti e Bevande” (EPC Periodici) per pubblicazioni relative alla qualita’, alla  

certificazione ed alla sicurezza nel settore agroalimentare. 

 

Collabora con la rivista “Pastaria International” (Kinski editori) per pubblicazioni relative alla qualita’, alla  

certificazione ed alla sicurezza nel settore agroalimentare. 

 

Collabora con la rivista “L’Arte in Cucina”, organo ufficiale APCI (Associazione Professionale Cuochi Italiani) per 

pubblicazioni relative alla qualita’, alla  certificazione ed alla sicurezza nel settore della ristorazione. 

 

Collabora con il quotidiano “Gazzetta di Parma” (Segea Editrice) per pubblicazioni relative al settore 

agroalimentare. 

 

Ha curato, per conto della “Gazzetta di Parma” / Publiedi, lo speciale “Certificazione”, uscito in data 7 Aprile 2000. 

 

Ha curato, per conto della “Gazzetta di Parma” / Publiedi, lo speciale “Ambiente”, uscito nell’anno  2000. 

 

Ha curato, per conto della “Gazzetta di Parma” / Publiedi, lo speciale “Informatica”, uscito nell’anno  2000. 

 

Ha curato, per conto della “Gazzetta di Parma” / Publiedi, lo speciale “Certificazione”, uscito in data 29 Maggio 

2003. 
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Ha curato, per conto della “Gazzetta di Parma” / Publiedi, lo speciale “Certificazione”, uscito in data 29 Ottobre 

2004. 

 

Ha pubblicato su “Il Sole 24 Ore” uno studio sugli standard di certificazione della Grande Distribuzione Organizzata, 

uscito in data 13.6.2007. 

 

Collabora con la rivista “Econerre” (rivista di Unioncamere Emilia Romagna) come economista ed esperto della 

filiera agroalimentare. 

 

Ha inoltre pubblicato lavori aventi per tema i seguenti argomenti: 

- Strategia d’impresa 

- Qualita’ e certificazione 

- Organizzazione aziendale 

- Project Management 

- Materiali compositi avanzati 

sulle principali riviste tecniche nazionali ed internazionali. 

 

Dal 2006 al 2009 ha collaborato con l’emittente Teleducato, come titolare della rubrica settimanale “L’angolo 

dell’esperto”, nell’ambito del rotocalco di economia e impresa “Provincia Meccanica”. 

 

Collabora come pubblicista con le principali riviste tecniche dei settori dell'Ingegneria e della Qualita', per le quali 

ha pubblicato piu’ di 200 lavori. 
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4.a)  CONGRESSI, CONVEGNI E CONFERENZE 
organizzazione e relazione 

 

Ha organizzato, tra gli altri, i seguenti congressi, convegni e conferenze: 

 

30.10.1998 "I nuovi orizzonti della Certificazione” 

La nuova ISO 9001, Il sistema integrato Qualita’, Sicurezza, Ambiente 

Parma – Farnese International Hotel 

 

20.6.2003: “La rintraccaibilita’ nelle filiere agroalimentari” 

"Linee guida ed  esempi di informatizzazione per le filiere suino-salumi, Parmigiano 

Reggiano, pomodoro da industria” 

Convegno organizzato da CCIAA – Parma, in collaborazione con Teta – Centro Italiano Servizi 

dalla Terra alla Tavola – Parma e Gruppo Gelati. 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

4.6.2003: “Sulle tracce del maiale - Linee guida per l’applicazione e la certificazione di un sistema di 

rintracciabilita’ di filiera conforme alla norma uni 10939:2001 nella filiera suina”. 

Workshop organizzato da Teta – Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola – Parma, e 

Gruppo Gelati, nell’ambito della Fiera Expo Qualita’ 2003 

Parma – Ente Fiere 

 

18.10.2005: “Rischio alimentare e tecnologie di valutazione in azienda” 

Convegno internazionale organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola con 

la collaborazione di Ente Fiere di Parma, CCIAA di Parma e Gruppo Gelati, nell’ambito della Fiera 

“Cibus Tec 2005” 

Parma (PR) – Ente Fiere 

 

22.10.2005: “Strumenti per la sicurezza e la qualita’ nella trasformazione alimentare” 

Convegno internazionale organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola con 

la collaborazione di Ente Fiere di Parma, CCIAA di Parma e Gruppo Gelati, nell’ambito della Fiera 

“Cibus Tec 2005” 

Parma (PR) – Ente Fiere 

 

1.6.2006: “Linee guida per l’applicazione degli standard IFS E BRC nelle industrie alimentari” 

Convegno internazionale organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e 

Gruppo Gelati 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

14.6.2006: “Linee guida per la conduzione degli audit negli stabilimenti di produzione di alimenti di 

origine animale” 
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Convegno internazionale organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e 

Gruppo Gelati. 

Parma (PR) – Unione Parmense degli Industriali – Palazzo Soragna. 

 

29.11.2006 "Standard della GDO: BRC, IFS”. 

Convegno organizzato da Gruppo Gelati, Unione Parmense degli Industriali, Cisita, Teta, IFOA e 

rivolto a titolari, dirigenti, e tecnici dell’industria agroalimentare 

Parma (PR) – Sede Unione Parmense degli Industriali 

 

22.2.2007 "Sicuro in tavola: sicurezza alimentare nella distribuzione e somministrazione del cibo”. 

Convegno organizzato da CCIAA Parma, Ascom – Confcommercio Parma, Teta, Gruppo Gelati 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

13.6.2007 "Workshop della Qualita’ Metro 2007”. 

Workshop Internazionale della Qualita’ organizzato da Metro Italia Cash and Carry spa in 

collaborazione con Gruppo Gelati e IFSA srl 

San Donato Milanese (MI) – Auditorium Metro Italia Cash and Carry spa 

 

17.10.2007: “Linee guida per la conduzione degli audit nelle industrie alimentari” 

Convegno internazionale organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e 

Gruppo Gelati, nell’ambito della Fiera “Cibus Tec 2007” 

Parma (PR) – Ente Fiere 

 

2.4.2008: “Aggiornamenti per la catena alimentare: nuove versioni degli standard IFS e BRC” 

Convegno organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e Gruppo Gelati, 

con il patrocinio di Camera Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Parma e Unione 

Parmense degli Industriali 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

16.4.2008: “Aggiornamenti per la catena alimentare: ISO 22000 e ISO 22005: sicurezza e rintracciabilita’” 

Convegno organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e Gruppo Gelati, 

con il patrocinio di Camera Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Parma e Unione 

Parmense degli Industriali 

Parma (PR) – Unione Parmense degli Industriali 

 

6.3.2009: “Una  distribuzione di  qualita’ per una ristorazione  di qualita’” 
Convegno internazionale organizzato con la Delegazione di Parma – Bassa Parmense 

dell’Accademia Italiana della Cucina, con la partecipazione dei massimi esperti internazionali 

della distribuzione e della ristorazione 

Colorno (PR) – Sede Alma – La Scuola Internazionale di Cucina Italiana 

 

28.10.2009: “Materiali a contatto con gli alimenti” 



_______________________________________________________________________________________ 

MASSIMO GELATI CURRICULUM  VITAE Rev. 19 del 25.02.2016 –  Pag. 25 di 35 

Convegno organizzato da Teta, Centro Italiano Servizi dalla Terra alla Tavola e Gruppo Gelati 

nell’ambito della Fiera “Cibus Tec 2009” 

Parma (PR) – Ente Fiere 

 

06.03.2010: “Il Parmigiano-Reggiano – Nuove opportunita’ per il futuro” 

Convegno internazionale organizzato da Marketing Club e Camera di Commercio, Industria, 

Artigianato e Agricoltura di Parma 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

26.02.2011: “Quale formazione per una cucina di qualita’ ?” 

Convegno internazionale organizzato dalle Delegazioni dell’Emilia Romagna dell’Accademia 

Italiana della Cucina – Istituzione Culturale della Repubblica Italiana 

Imola (BO) – Hotel Molino Rosso 

 

1-3.04.2011: “I formaggi italiani: delizia della tavola” 

Convegno internazionale organizzato dalla Delegazione della Penisola Sorrentina dell’Accademia 

Italiana della Cucina – Istituzione Culturale della Repubblica Italiana 

Sorrento (NA) – Hotel Conca Park 

 

19.10.2011: “La logistica ideale e la logistica reale” 

Convegno internazionale organizzato da Logisticamente nell’ambito della Fiera Cibus-Tec 

Parma (PR) – Fiere di Parma 

 

08.03.2012: “I requisiti della Grande Distribuzione Organizzata: modalita’ di adeguamento per le mpmi” 

Workshop internazionale organizzato da Gruppo Gelati e Agrimercati (Azienda speciale della 

Camera ci Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Milano), nell’ambito delle 

manifestazioni preliminari a Expo 2015 – Esposizione Universale Milano. 

Rozzano (MI) – Centro Congressi Agrimercati 

 

10.05.2012: “Fornire la GDO: gli standard market driven come requisito d’ingresso e sviluppo del 

business” 

Convegno internazionale organizzato da Gruppo Gelati, IFSA e Fiere di Parma, in occasione di 

Cibus 2012 – La Fiera Internazionale dell’Alimentazione 

Parma (PR) – Fiere di Parma 

 

12.12.2012: “La Food Defense: Rapporto tra Food Defense ed Haccp” 

Corso internazionale di formazione organizzato con il patrocinio di C.C.I.A.A. Parma 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 

 

15.05.2013: “La Food Defense: Rapporto tra Food Defense ed Haccp” 

Corso internazionale di formazione organizzato con il patrocinio di C.C.I.A.A. Parma 

Parma (PR) – Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura 
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13.11.2013: “Sostenibilità ambientale e certificazioni volontarie: Water footprint, Carbon footprint, Lca, 

Environmental reporting" 

Convegno organizzato da Gruppo Gelati, Unione Parmense degli Industriali, rivolto a titolari, 

dirigenti tecnici e responsabili ambiente ed energia dell’industria  

Parma (PR) – Sede Unione Parmense degli Industriali 

 

29.10.2014: “Le certificazioni e gli standard per l’export nei mercati obiettivo come enabler di richiesta 

tecnologica avanzata per il comparto produttivo alimentare" 

Convegno internazionale organizzato da Gruppo Gelati, IFSA, Fiere di Parma, in occasione di 

CibusTec 2014 – La Fiera Internazionale dell’impiantistica alimentare 

Parma (PR) – Fiere di Parma 
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4.b)  CONGRESSI, CONVEGNI E CONFERENZE 
relazione 

 
E’ intervenuto, in qualita’ di relatore, ad oltre 100 congressi e convegni internazionali. Tra gli altri: 

 

24.9.1987: "CAD: Una scelta strategica nei diversi settori dell'industria italiana". 

Covegno organizzato da AD Advance Data spa, HP Hewlett Packard  Italia spa, Unione Parmense 

degli Industriali. Parma, Palazzo Soragna. 

 

30-31.3.1990: "Infrastrutture e Sviluppo. Raccordarsi all'Europa". 

Convegno organizzato da Confindustria. Parma, Ente Fiere. 

 

19.3.1991: "Il Project Management e le societa' di Ingegneria". 

Convegno organizzato da OICE, Associazione delle Organizzazioni di Ingegneria e di Consulenza 

Tecnico Economica, FTA, Federazione del Terziario Avanzato, Dipartimento di Economia e 

Produzione Politecnico di Milano. Milano, Politecnico. 

 

3.5.1991: "Assemblea annuale 1991 di Federalimentare" (intervento). 

Assemblea della Federazione Italiana dell'industria Alimentare. Parma, Ente Fiere. 

 

3.5.1991: "Bioetica del settore alimentare e aspettative del mercato". 

Convegno organizzato da Ente Fiere di Parma nell'ambito della manifestazione "Cibus '91". 

Parma, Ente Fiere. 

 

4.5.1991: "Qualita' Totale nel Settore Alimentare: Prospettive e Sviluppi". 

Conferenza organizzata da AITA, Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare. Parma, Ente 

Fiere. 

 

5.5.1991: "Ricerca Scientifica ed Industria Alimentare Oggi in Italia ed in Europa”. 

Conferenza organizzata da Universita' degli Studi di Parma, Scuola di Specializzazione in Chimica 

e Tecnologia Alimentari. Parma, Ente Fiere. 

 

6.5.1991: "La comunicazione per i prodotti alimentari in Europa: quale futuro?”. 

Convegno organizzato da Ente Fiere di Parma nell'ambito della manifestazione "Cibus '91". 

Parma, Ente Fiere. 

 

14-15.11.1991: "E.V.C.A. Forum". 

Forum organizzato da EVCA, European Venture Capital Association. Biella (Vc), Centro Biella 

Fiere. 

 

6.4.2005: "Food Preservation Attribute Team Face to Face Meeting". 

Convegno internazionale Whirlpool 
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Induno Olona (VA) – Centro Congressi Villa Castiglioni. 

 

17.9.2005: “Certificazione di prodotti, sistemi e persone: presupposti competitivi per la subfornitura 

di componenti in acciaio” 

Convegno internazionale organizzato da AQM, con la collaborazione di IGQ e UNI, nell’ambito 

della Fiera “Made in steel” 

Brescia (BS) – Centro Congressi Brixia Expo. 

 

21.10.2005: “Nuovi Regolamenti comunitari sull’igiene degli alimenti: cosa cambia dal 1° Gennaio 2006. 

Requisiti ed adempimenti per la sicurezza nella filiera della carni”. 

Convegno internazionale organizzato da Assica, Associazione Industriali delle Carni, nell’ambito 

della Fiera “Cibus Tec”. 

Parma (PR) – Centro Congressi Cavagnari. 

 

25.10.2005: “Strategie e sistemi di certificazione” 

Convegno internazionale organizzato da Metro Italia Cash and Carry spa, con la collaborazione di 

IGQ e UNI, nell’ambito della Fiera “Metro Exhibition 2005”. 

Milano (MI) – Fiera di Milano. 

 

20.10.2006: “Emergenze alimentari tra informazione e disinformazione” 

Tavola Rotonda – Fiera “Sicura” – Modena (MO) – Quartiere Fieristico 

 
31.1.2007: “International Food Safety Conference” 

1-2.2.2007: CIES – The Food Business Forum – Munich – Germany 

 
6.6.2007: “Quando la logistica funziona” 

Convegno internazionale di logistica organizzato da Logisticamente Servizi 

Parma (PR) – Centro Congressi Campus Universitario 

 

29.09.2011: “Criteri del sistema GDO per la qualifica e valutazione dei fornitori food” 

Convegno internazionale organizzato da Ecod-QSA nell’ambito della Fiera Sicura-QSA 

Modena (MO) – Modena Fiere 

 

23.05.2013: “Processi produttivi nell’industria alimentare: l’automazione per accrescere efficienza, 

produttività, sicurezza, tracciabilità, servizio e qualita’” 

Incontro e confronto tra esponenti della produzione, della distribuzione alimentare e fornitori di 

automazione industriale 

Convegno internazionale organizzato da Frankfurt Messe, nell’ambito della Fiera SPS IPC Drives 

Parma (PR) – Fiere di Parma 
 
 06.06.2013: “Tecnologie per l’industria alimentare” 

Incontro e confronto tra esponenti della produzione, della distribuzione alimentare e fornitori di 

automazione industriale 
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Convegno organizzato da EIOM Fiere, nell’ambito della fiera mcT – Tecnologie per l’Alimentare 

Bologna (BO) – Novotel Bologna 

 

30.09.2014: “L’internazionalizzazione dei prodotti italiani attraverso la marca del distributore” 

 Opportunita’ e vincoli per la distribuzione moderna 

Convegno / seminario organizzato da Fiere di Bologna nell’ambito del “Marca Training 

Programme” 

Bologna (PR) – Ente Fiere 

 

23.02.2016: “Qualita’ e sicurezza alimentare: HACCP,  requisiti cogenti e certificazioni volontarie: un po’ di 

chiarezza” 

Convegno da Global Pesca nell’ambito del “G Pehx – Gliobal Pesca Product Exhibition” 

Stresa (VB) – Hotel Regina Palace 
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5)  CURRICULUM SCOLASTICO 
 
 

 

1973-1978: Frequenta, dall' eta' di 5 anni, la Scuola Elementare Statale "Oreste Boni" di Sorbolo (PR), 

conseguendo le seguenti votazioni medie finali: 9,4      

 

                                        

1974-1978: Frequenta quattro corsi annuali di lingua Inglese presso la "European School" di Parma, 

conseguendo i giudizi finali di:                                                  

                

ottimo, ottimo, ottimo, ottimo. 

  

 

1978-1981: Frequenta la Scuola Media Privata "Istituto Salesiano 'San Benedetto'" di Parma, conseguendo i 

seguenti giudizi complessivi finali: ottimo 

   

 

1981-1986: Frequenta il Liceo Classico Statale "Gian Domenico Romagnosi" di Parma, conseguendo le 

seguenti votazioni medie finali:   8,3 8,3 8,2 8,5 8,2 

 

1983-1984: Frequenta un corso annuale di lingua Inglese presso "Oxford Institute" di Parma, conseguendo il 

diploma finale "Intermediate 2". 

 

2.7.1986: Sostiene l'esame di maturita' classica superandolo con votazione di 60 / 60 (unico su 72 

candidati). 

 

3.9.1986: Sostiene e supera l'esame di ammissione all'Universita' Commerciale "Luigi Bocconi" di Milano. 

 

1987-1992: Frequenta l'Universita' degli Studi di Parma, Facolta' di Ingegneria, Corso di Laurea in Ingegneria 

Meccanica, orientamento in "Impiantistica Alimentare" ad indirizzo gestionale, sostenendo 31 

esami, con votazione media di 28,3 / 30. 

 

1988-1990: Svolge ricerche sull'organizzazione aziendale ed il project management presso l'Universita' degli 

Studi di Parma, Facolta' di Ingegneria.  

 

22.10.1992: Consegue presso l'Universita' degli Studi di Parma la laurea in Ingegneria Meccanica, discutendo 

una tesi dal titolo: 

"Analisi dei processi innovativi nell'industria meccano alimentare della zona padana: l'evoluzione del 

comparto lattiero caseario" 

ed ottenendo una votazione finale di 110 / 110. E' il primo laureato dell'Universita' di Parma 

secondo il nuovo Ordinamento degli Studi in Ingegneria. E' il piu' giovane Dottore Ingegnere 

d'Italia. 
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10.12.1992: Sostiene e supera l'Esame di Stato per l'abilitazione alla professione di Ingegnere. E' abilitato 

definitivamente alla libera professione di Ingegnere. 

 

1993: A.I.C.Q., Associazione Italiana per la Qualita' 

Master "Sistemi Qualita'"; Abilitazione finale: "Quality System Manager". 

 

2000: AIA, Associazione Italiana per l’arbitrato 

Corso tenuto dal Ministro Dott. Giovanni Bernini presso l’Ordine degli Ingegneri della Provincia di 

Parma ; Superamento esame finale. 

 

29.3.2005: Corso di formazione per auditors IFS – International Food Standard 

Corso tenuto da SGS, Societa’ Generale di Sorveglianza – Organismo di certificazione 

Internazionale. Milano. 

 

2.4.2007: Corso di formazione per auditors IFSL – International Food Standard Logistic 

Corso tenuto da ISA bv – International Supplier Auditing – Organismo di ispezione e certificazione 

Internazionale. Thiene (VI). 
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6)  STAGES, PREMI E CONCORSI    
 
 

1-7.9.1985: Frequenta, quale miglior studente del penultimo anno delle scuole superiori di Parma,  uno stage 

preuniversitario organizzato dalla Scuola Normale Superiore di Pisa presso la propria  sede estiva 

di Cortona  (PG). 

 

13.5.1987: Vince a Parma il Premio "Campagna  & Citta' 1986" organizzato dall'Associazione Culturale 

"Campagna & Citta'" e "riservato ai giovani  di eta' compresa tra i 12 ed i 22 anni i quali, nelle loro 

attivita' primarie, si siano distinti  nel corso dell'anno". 

 

2-14.9.1991: Frequenta uno stage presso ENEL, Ente Nazionale per l'Energia Elettrica, riservato ad uno 

studente del quinto anno della Facolta' di Ingegneria di ogni Universita' degli Studi Italiana, 

durante il quale alterna visite a strutture ENEL (centrali idroelettriche e termoelettriche, laboratori 

e centri di ricerca, cantieri di costruzioni ed unita' di produzione dell'energia) a specifici 

approfondimenti tecnici e di organizzazione aziendale (tavole rotonde, dibattiti, discussioni, 

seminari). 

 

13.10.1991: Vince il concorso: "Quanto vale la vostra idea? Imprenditori e investitori europei insieme", 

organizzato da "Gente Money", mensile di Rusconi Editore, nell'ambito di "Intraprendere '91", 

secondo salone nazionale dei creatori di nuove imprese, tenutosi a Biella (Vc). Il progetto 

presentato e' stato sviluppato in collaborazione con la societa' N.T.U. srl di Parma (vedi punto 3 

del presente curriculum). 

 

13-15.11.1991: Nell'ambito di E.V.C.A. Forum, tenutosi a Biella (Vc), presenta il precedente progetto ad una 

platea di investitori istituzionali e merchant bankers europei. 

 

15.3-8.5.1993: Frequenta il master "Formazione sui Sistemi Qualita'" tenuto da A.I.C.Q., Associazione Italiana per 

la Qualita', e da E.O.Q., European Organization for Quality. 

 

27.5.2006:  E’ insignito dell’”Attestato di Fedelta’” del Mensa Italia. 

Mensa Italia – The High Intelligence-Quotient Society 

 

4.7.2013:  Riceve, in qualita’ di Presidente del Gruppo Gelati, il Premio Internazionale Le Fonti, 

riconoscimento a livello internazionale, quale impresa d’eccellenza per la sostenibilità, settore 

Consulenza, per l’elevato livello qualitativo e di innovatività dei progetti di diffusione della cultura 

ecosostenibile nelle aziende. 
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7)  CURRICULUM SPORTIVO 
 
 
 

 

Pratica a livello agonistico la disciplina del triathlon.  

 

Ha praticato a livello agonistico la disciplina della vela, per la quale e' entrato a far parte dei gruppi nazionali 

giovanili della Federazione Italiana Vela ed ha vinto numerose regate nazionali ed internazionali.  

 

Nella disciplina della vela: 

 e’ stato membro dei Gruppi Nazionali Giovanili classe 470; 

 ha partecipato a campionati italiani juniores classe 470; 

 ha partecipato a 1 campionato mondiale juniores classe 470; 

 e’ risultato vincitore di circa un centinaio di regate nelle classi Flying Dutchman, 470, Laser. 

 

E' istruttore di vela e di windsurf. 

 

Pratica inoltre a livello dilettantistico le seguenti discipline: ciclismo, running, sci, squash, nuoto ed equitazione. 
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8)  CLUBS E ASSOCIAZIONI 
 
 

E’ socio fondatore e Delegato Responsabile dell’Accademia Italiana della Cucina – Delegazione di Parma Bassa 

Parmense (Istituzione Culturale della Repubblica Italiana – Decreto del 18 Agosto 2003) 

 

Fa attualmente parte dei seguenti clubs o associazioni: 

 

 Rotary Club Parma 

 Panathlon Club Parma 

 Accademia Italiana della Cucina 

 Mensa Italia – The High Intelligence-Quotient Society 

 UCID – Unione Cattolica Imprenditori Dirigenti 

 UPI – Unione Parmense degli Industriali – Consulta del Terziario 

 UPI – Unione Parmense degli Industriali – Consulta della Piccola Industria 

 UNI – Unificazione Nazionale Italiana 

 E.O.Q. – European Organization for Quality 

 A.I.C.Q. – Associazione Italiana per la Qualita’ 

 U.N.V.S. – Unione Nazionale Veterani dello Sport 

 Eccellente Arcisodalizio per la Ricerca del Culatello Supremo - consigliere 

 F.I.S.I.  – Federazione Italiana Sport Invernali 

 F.I.V.  – Federazione Italiana Vela 

 Fidal – Federazione Italiana di Atletica Leggera 

 Fitri – Federazione Italiana Triathlon 

 

 

Ha fatto parte dei seguenti clubs o associazioni: 

 

 A.I.C.O.D. – Confindustria – Associazione Imprese di Consulenza Organizzativa e Direzionale 

 Rotaract Club Parma Est 

 Rotary Club Pomezia Lavinium 

 Junior Chamber Italiana – Chapter di Parma 

 UPI – Unione Parmense degli Industriali – Gruppo Giovani dell’Industria  

 A.N.G.A. – Associazione Nazionale Giovani Agricoltori 

 Confcommercio – Gruppo Giovani del Commercio di Parma 

 A.I.C.Q. CentroNord – Associazione Italiana CentroNord per la Qualita’ 

 A.I.T.A.  – Associazione Italiana di Tecnologie Alimentari 

 F.A.I.  – Fondo per l'Ambiente Italiano 

 F.I.S.E.  – Federazione Italiana Sport Equestri 

 Unione ex Allievi Salesiani 
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9)  ATTIVITA’ SOCIALI E DI SERVIZIO 
 
 

Come socio del Rotary Club Parma, del Panathlon Club Parma, dell’Accademia Italiana della Cucina e di UCID 

partecipa attivamente a numerose attivita’ sociali e di servizio. 

 

Dall’anno 2011 e’ ideatore, promotore e finanziatore del premio “Sorba per la ricerca – Premio Aldo Gelati”, premio 

che viene concesso a giovani che si siano distinti nel campo dello studio e delle ricerca, nei campi piu’ svariati del 

sapere in Italia e all’estero. Il premio consiste in un’importante somma ed in una borsa di studio che viene 

consegnata ogni anno alla presenza delle massime autorita’ cittadine di Sorbolo (PR). 
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